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Noteikumi Nr.

Rīgā 









(prot. Nr.    .§)

Prasības pārtikas produktu ražošanai mājas apstākļos un tās izplatīšanai 
Izdoti saskaņā ar

Pārtikas aprites uzraudzības

likuma 4.panta otro daļu

1. Noteikumi nosaka prasības pārtikas apritē iesaistītai personai (turpmāk – ražotājs), kas mājas apstākļos ražo, pārstrādā vai apstrādā pārtikas produktus (turpmāk – pārtikas produkti) un izplata tos tieši galapatērētājam vai mazumtirdzniecības uzņēmumam, kurš realizē tieši galapatērētājam, ievērojot šo noteikumu prasības.
2. Ražošana mājas apstākļos ir ražošana ēkā, būvē, telpās, ko ražotājs izmanto dzīvošanai vai savām vajadzībām (piemēram privātmāja un tai piederošais pagrabs, pirts, virtuve, kā arī palīgierīces, kas tiek izmantotas pārtikas apstrādē – kūpinātavas, grili u.c., dzīvoklis daudzstāvu mājā) no savā saimniecībā iegūtām vai citā uzņēmumā iepirktām izejvielām, nepārsniedzot sekojošus apjomus nedēļā:
2.2. 250 kg gaļas 

2.3. 50 kg zivju 

2.4. 50 kg augļu

2.5. 30 kg ogu

2.6. 100 kg dārzeņu

3. Ražotājs:

3.1. nodrošina šo noteikumu izpildi;

3.2. reģistrē darbību Pārtikas un veterinārā dienesta (turpmāk – dienests) pārtikas uzņēmumu reģistrā normatīvajos aktos par pārtikas uzņēmumu atzīšanu un reģistrāciju noteiktajā kārtībā;
3.3. pastāvīgi veic paškontroli, nodrošina pārtikas izejvielu un gatavo produktu izsekojamību;

3.4. ar pārtikas produktu nekaitīguma un kvalitātes nodrošināšanu saistītos dokumentus (uzraudzības institūciju pārbaudes akti, laboratorisko izmeklējumu rezultāti) uzglabā ne mazāk kā sešus mēnešus pēc ražoto produktu derīguma termiņa beigām;

3.5. produkta ražošanā ievēro ražotāja noteiktās prasības ražošanas (tehnoloģiskajam) procesam;

3.6. nodrošina saražotā produkta drošumu un nekaitīgumu realizācijas termiņa laikā; 

3.7. Nodrošināt izejvielu, saražotās un realizētās produkcijas izsekojamību.

4. Ražošanas procesam jābūt dokumentētam.

4.1. Ražošanas procesa dokumentācijā iekļauj:

4.1.1. ražošanas procesu aprakstu, iekļaujot receptūru

4.1.2. ražošanas procesu riska analīzi.

5. Telpas, kurās notiek darbības ar pārtikas produktiem atbilst Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 852/2004 (2004. gada 29. aprīlis) par pārtikas produktu higiēnu II pielikuma III nodaļai
6. Logi, atvēršanas gadījumā, tiek nodrošināti ar pretinsektu sietiem.

7. Ražošanas telpās pārtikas produktu ražošanas, apstrādes vai pārstrādes laikā netiek veiktas ar ražošanu nesaistītas darbības.

8. Pārtikas produktu ražošanas telpās ražošanas, apstrādes vai pārstrādes laikā neatrodas nepiederošas personas.

9. Dzīvnieku izcelsmes pārtikas produktu ražošanai mājas apstākļos izmantotās dzīvnieku izcelsmes izejvielas, izņemot mazā daudzumā savā saimniecībā iegūtos mājputnus, zaķveidīgos un olas, atbilst Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (EK) Nr. 853/2004 (2004. gada 29. aprīlis), ar ko nosaka īpašus higiēnas noteikumus attiecībā uz dzīvnieku izcelsmes pārtiku prasībām
10. Pārtikas produktus iegūst, ražo, uzglabā, transportē un realizē tā, lai nepieļautu produktu mikrobioloģisko, ķīmisko un fizikālo piesārņojumu.

11. Pārtikas produktu iepakošanai izmanto materiālus, kas atbilst normatīvo aktu prasībām par materiāliem un priekšmetiem, kuri nonāk saskarē ar pārtiku.

12. Saražoto pārtiku marķē marķē atbilstoši normatīvo aktu prasībām par pārtikas produktu marķēšanu.

13. Personām, kas iesaistītas pārtikas ražošanā, pārstrādē vai apstrādē veicamas obligātās veselības pārbaudes normatīvajos aktos par veselības pārbaudēm personām, kuru darbs saistīts ar iespējamu risku citu cilvēku veselībai, noteiktajā kārtībā.

14. Personas, par kurām zināms vai pastāv aizdomas, ka tās ir slimas vai pārnēsā tādas infekcijas slimības, kas izplatās ar pārtikas produktiem, nedrīkst būt nodarbinātas pārtikas ražošanā, pārstrādē vai apstrādē.

15. Ražotājs saražotos pārtikas produktus realizē tieši galapatērētājam.

16. Ražotājs drīkst realizēt saražotos pārtikas produktus mazumtirdzniecības uzņēmumam, ja

16.1. ražotājs ir mazumtirdzniecības uzņēmuma īpašnieks, līdzīpašnieks, biedrības, nodibinājuma vai kooperatīva, kuram pieder mazumtirdzniecības uzņēmums, biedrs un
16.2. mazumtirdzniecības uzņēmums neatrodas tālāk kā 100 km no ražošanas vietas un
16.3.dzīvnieku izcelsmes produktu ražošanas, apstrādes un pārstrādes procesā vismaz 80% izmanto ražošanas saimniecībā iegūtas pārtikas izejvielas;

16.4. Augu izcelsmes un jauktas izcelsmes produktu ražošanas, apstrādes un pārstrādes procesā vismaz 50% izmanto ražošanas saimniecībā iegūtas pārtikas izejvielas;

17. Iepirkto pārtikas produktu izcelsme ir dokumentāli pierādāma.
18. Realizējot mājas apstākļos ražotos produktus ārpus Latvijas teritorijas, jāņem vērā tās valsts normatīvie akti, kuras teritorijā paredzēts tirgoties.
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